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Pre Dinner

Dinner

Standard Cocktail ................................. ฿590

Standard Thai Set ................................ ฿1,800

Premium Thai Set .................................. ฿2,100

Premium Inter Set ................................. ฿2,200

Standard Janpanese Set ................ ฿1,250

Premium Cocktail ................................... ฿670

Premium Japanese Set .................... ฿2,280

Drinks Package

Thai Buffet .................................................. ฿1,800

Premium Japanese Buffet ............ ฿3,200

Reception Cocktail .............................. ฿2,200



COCKTAIL
Pre Dinner

Standard Premium

S E T  1

Shrimp Cocktail Canape
คานาเป�กุ้งค็อกเท็ล
Crispy Vegetable Spring Roll
ปอเป�� ยะผัก
Crispy Rolled Cigar Chicken Mexican 
Style
ซกิารก์รอบไก่ ไสตล์แม็กซกัิน
Mixed Nuts and Chips
ถั�ว กับ มันฝรั�งทอด

per person590

S E T  1

Rock Melon Wrapped with Parma Ham
on Crostini Toast 
พาม่าแฮมพันเมล่อนบนแผ่นขนมป�ง
Grilled Pork Neck Spicy Salad
ยาํคอหมูย่าง
Shrimp Wrapped with Crispy Rice Noodle 
กุ้งสโรง่
Assorted Seasonal Fruits
ผลไม้รวม
Mixed Nuts and Chips
ถั�ว กับ มันฝรั�งทอด

DURATION 1 HOUR I  MINIMUM 20 PERSONS

per person670

S E T  2

Tomato Mozzarella Caprese Skewer
สลัดมะเขือเทศกับมอสซาเรลล่าชสี
Mini Croque-Monsieur Sandwich
แซนด์วชิแฮมชสี
Chicken & Potato Sauteed in Curry 
Power Served in Crispy Golden Cup
กระทงทอง ไส้มันฝรั�งผัดผงกะหรี�ไก่
Mixed Nuts and Chips
ถั�ว กับ มันฝรั�งทอด

S E T  2

Homemade Smoked Salmon with 
Mustard Dill Dressing
สลัดแซลม่อนรมควันกับซอสมัสตารด์
Thai Spicy Scallops with Herbs Salad
พล่าหอยเชลล์ บนฝาหอย
Beef Kebab with Bell Pepper and 
Mustard Sauce
เคบับเนื�อกับซอสมันตารด์
Sticky Rice with Mango in Shot Glass 
ข้าวเหนียวมะม่วง ในแก้วชอต
Mixed Nuts and Chips
ถั�ว กับ มันฝรั�งทอด



S T A N D A R D  T H A I  S E T  1

Minced Chicken Wrapped with Egg Noodles,  Deep Fr ied with Plum Sauce
ไ ก่สโร่ง

Chicken Satay Served with Peanut Sauce & Cucumber Salad
ไ ก้สะเ ต๊ะ  นํ�าจิ�ม ถั�ว  อาจาด

A P P E T I Z E R

"TOM YAM" Spicy Sour Soup with Seafood & Mushroom
ต้มยาํทะเล  

S O U P

Y ฺoung Coconut Cake
เ ค้กมะพร้าวอ่อน

D E S S E R T

Green Curry with Chichken & Eggplants
แกงเขียวหวานไก่  มะเขือเปราะ

Seabass F i l let  St i r - f r ied with Black Pepper Garl ic Sauce
เนื� อปลากระพงผัดพรึกไทยดาํ

St i r - f r ied mixed vegetables with Oyster Sauce
ผัดผักรวมมิตร

Pork/Squid with Chi l i -Lemon & Garl ic Dress ing with Fresh Chinese Kale
หมู/ปลาหมึกมะนาว  คะน้าสด

M A I N  C O U R S E

MAXIMUM 60 PERSONS

per person1,800



Deep Fr ied Minced Chicken on Bread
ไ ก่สโร่ง

"MIANG KHAM" Thai  Hors D'Oeuvre Assorted Herbs Served in Lotus Petals
เมี�ยงบัวหลวง

A P P E T I Z E R

Bamboo Pith & Shi take Mushroom Chinese Herbal Soup
ซุปเยื� อ ไผ่ตุ๋นยาจีนเห็ดหอม

S O U P

Sago and Cantaloupe in Sweet Coconut Milk 
สาคูแคนตาลูป

D E S S E R T

Paneng Curry with Chicken
แกงพะแนงไก่

Seabass F i l let  St i r - f r ied with "KIMAO" Drunken Chi l i  & Hot Bas i l  Sauce
เนื� อปลากระพงทอด  ผัดขี� เมา  กะเพรากรอบ

St i r - f r ied Chinese Kales and Shi take Mushroom in Oyster Sauce
คะน้า ฮ่องกงผัดเห็ดหอม

Roasted Chicken/Pork Ribs with Vegetables with Red Gravy Sauce
ไ ก่/ซี� โครงหมูอ่อนอบซอสยอดผัก

M A I N  C O U R S E

MAXIMUM 60 PERSONS

S T A N D A R D  T H A I  S E T  2
per person1,800



Minced Shr imp Bal ls  Wrapped with Egg Noodles,  Deep Fr ied with Plum Sauce
กุ้งสโร่ง

"MEE GROB" Cr ispy Rice Vermicell i  Sauteed in Sweet & Sour Sauce
หมี�กรอบชาววัง

A P P E T I Z E R

"TOM YAM"Spicy Sour Soup with T iger Prawns & Mushroom
ต้มยาํกุ้ งลายเสือ  เห็ดสด

S O U P

Sweetend St icky Rice Served with Yellow Mango
ข้าวเหนียวมะม่วง

Mixed Seasonal  Fru i ts
ผลไม้รวม

D E S S E R T

Massaman Curry with Chichken / Beef
แกงมัสมั�นไ ก่  / เนื� อ

Crispy Gouram F ish Served with Spicy Mango Salad
ปลาสลิดฟู  ยาํมะม่วงดิบ

St i r - f r ied Asparagus with Shr imp
หน่อไม้ฝรั�งผัดกุ้ ง

Steamed F ish Paste & New Zealand Mussels  Red Curry Custard
ห่อหมกปลากรายหอยแมลงภู่นิวซีแลนด์

M A I N  C O U R S E

MAXIMUM 60 PERSONS

P R E M I U M  T H A I  S E T  1
per person2,100



Crispy Cup with Cr ispy Squid F i l l ings
กระทงทองหมึกกรอบ

Pomelo Spicy Salad with Shr imps
ยาํส้มโอเสวยกุ้ งสด

A P P E T I Z E R

"TOM KHA" Coconut Milk Sour Soup with Seafood, Mushroom, Galangal.
ต้มข่าทะเล

S O U P

Taro Dumpl ing and Young Coconut in  Sweet Coconut Milk
บัวลอยเผือกมะพร้าวอ่อน
Mixed Seasonal  Fru i ts

ผลไม้รวม

D E S S E R T

Roast Duck Curry with Logan
แกงเผ็ดเป�ดย่างลําไย

Deep Fr ied T iger Trawn Garn ished with Tamar ind Flavours Sweet & Sour Sauce
กุ้งลายเสือทอดราดซอสมะขาม

St i r - f r ied Young Vegetable with Crab Meat Sauce
ยอดผักราดซอสปู

Deep Fr ied Crab Meat F i l led with Crab Shell
ปูจ๋า ในกระดองปูเ ล็ก

M A I N  C O U R S E

MAXIMUM 60 PERSONS

P R E M I U M  T H A I  S E T  2
per person2,100



Sautéed Fresh Shr imps with Garl ic and Wine Served on Potato Basket & Bell  Pepper Salad
กุ้งผัดไวน์และกระเ ทียมเสิร์ฟในตะกร้ามันและพริกหวานสลัด

A P P E T I Z E R

Clam Chowder (Potato Leek Pepper with Clam Meat Soup)
ซุปข้นหอยลาย

S O U P

Mont Blanc Cake Served with White Chocolate Green Tea Sauce
เ ค้กมองบลังซ์เสิร์ฟกับซอสช็อคโกแลตขาวกับชาเขียว

D E S S E R T

Oven-roasted Beef Tenderloin/Chicken Breast  in  Mader ia Sauce, Sautéed 
Spinach and Mushroom Fr icassee, Roasted Potatoes.

เนื� อสันใน/อกไก่อบซอสมาเดร่า เสริฟ �พร้อมผักโขม  เห็ดและมันฝรั�งอบ

M A I N  C O U R S E

MAXIMUM 60 PERSONS

 P R E M I U M  I N T E R  S E T  1
per person2,200

Fresh Brew Coffee or Tea
ชาและกาแฟ

F I N I S H E D  W I T H



Marinated Sea Asparagus with Scal lop Served with Mandar in and Rocket Salad
หน่อไม้ทะเลกับหอยเซลล์  เสิร์ฟกับช๊อกเก็ตสลัดและส้มแมนดาริน

A P P E T I Z E R

Lobster B isque Infused with Lemongrass and Prawn Dumpl ing
ซุปกุ้ งมังกรกับตะไคร้เสริฟ �พร้อมดั�มปลิ�งกุ้ ง

S O U P

Tiramisu
ทีรามิสุ

D E S S E R T

Miso Glazed White Snapper F i l let/Chicken Breast  in  Bonito Sauce, Sh imej i  
Mushroom, Sautéed Vegetable and Saf f ron Potatoes

ปลากระพงขาว/อกไก่  หมักซอสมิ โซย่างในซอสเนยปลาแห้งเสริฟ �กับเห็ดชิ เมจิ  ผัดผักและ  
มันฝรั�งแซฟฟร่อน

M A I N  C O U R S E

MAXIMUM 60 PERSONS

 P R E M I U M  I N T E R  S E T  2
per person2,200

Fresh Brew Coffee or Tea
ชาและกาแฟ

F I N I S H E D  W I T H



A P  P  E  T  I  Z  E  R

E d a m a m e
y o u n g  s o y  b e a n s

C h i c k e n  G y o z a

Set A
S T A N D A R D  J A P A N E S E

SOUP

M i s o  S o u p

M A  I  N     C  O  U  R  S  E  

1  p i e c e  o f
C u c u m b e r  H o s o m a k i

S a l m o n  N i g i r i
S h i m e  S a b a  N i g i r i

T u n a  ( A k a m i )  N i g i r i
E b i  ( P r a w n )  N i g i r i

C h u k a  W a k a m e  G u n k a n
E b i k o  G u n k a n

D  E  S  S  E  R  T  

M a n g o  P a n n a  C o t t a
O R

C h o c o l a t e  L a v a  C a k e

MINIMUM 10  l   MAXIMUM 30 PERSONS

per person1,250



Set B
S T A N D A R D  J A P A N E S E

A P  P  E  T  I  Z  E  R

E d a m a m e
y o u n g  s o y  b e a n s

C h i c k e n  G y o z a

SOUP

M i s o  S o u p

M A  I  N     C  O  U  R  S  E  

C h i c k e n / P o r k  T e p p a n y a k i  
T a m a g o y a k i

Japanese  Ome le t te
J a p a n e s e  R i c e

D  E  S  S  E  R  T  

M a n g o  P a n n a  C o t t a
O R

C h o c o l a t e  L a v a  C a k e

MINIMUM 10  l   MAXIMUM 30 PERSONS

per person1,250



Set A
P R E M I U M  J A P A N E S E

A P  P  E  T  I  Z  E  R

E d a m a m e
young soy  beans

I g a i  B a t a  
s t i r - f r i ed  New Zea land  musse l s  bu t te r  sauce

SOUP

M i s o  S o u p

M A  I  N     C  O  U  R  S  E  

1  p i e c e  o f
E b i t e n  R o l l

sush i  ro l l  s t u f f ed  w i th  p rawn tempura ,  
c ream cheese ,  avocado and  f i sh  roe

I k u r a  G u n g a n
sa lmon  roe

U n i  G u n g a n
sea  u rch in

C h u t o r o  N i g i r i
med ium fa t ty  tuna

H o k k a i d o  H o t a t e  N i g i r i
S a l m o n  N i g i r i

B u r i  N i g i r i
ye l l ow ta i l  f i s h

D  E  S  S  E  R  T  

M a n g o  P a n n a  C o t t a
O R

C h o c o l a t e  L a v a  C a k e

MINIMUM 10  l   MAXIMUM 30 PERSONS

per person2,280

F IN I SHED

H o t  B l a c k  C o f f e e  O R  H o t  G r e e n  T e a



Set B
P R E M I U M  J A P A N E S E

A P  P  E  T  I  Z  E  R

E d a m a m e
young soy  beans

P r a w n  a n d  C a l a m a r i  T e m p u r a

SOUP

M i s o  S o u p

M A  I  N     C  O  U  R  S  E  

A u s t r a l i a n  W a g y u / S e a f o o d  
T e p p a n y a k i

J a p a n e s e  R i c e

D  E  S  S  E  R  T  

M a n g o  P a n n a  C o t t a
O R

C h o c o l a t e  L a v a  C a k e

MINIMUM 10  l   MAXIMUM 30 PERSONS

per person2,280

F IN I SHED

H o t  B l a c k  C o f f e e
O R

H o t  G r e e n  T e a



Shr imps Wrapped with Egg Noodles,  Deep Fr ied with Plum Sauce
กุ้งสโร่ง

Chicken Satay Served with Peanut Sauce & Cucumber Salad
ไ ก้สะเ ต๊ะ  นํ�าจิ�ม ถั�ว  อาจาด

A P P E T I Z E R

Clear Soup with Seaweed, Jel ly Mushrooms and Minced Chicken/Pork.
แกงจืดสาหร่าย  เห็ดหูหนู  ไ ก่/หมูบ่ ะช่อ

S O U P

Banana in Sweet Coconut Milk
กล้วยบวชชี

Mixed Seasonal  Fru i ts
ผลไม้รวม

D E S S E R T

Massaman Curry with Chicken & Potatoes.
แกงมัสมันไก่  มันฝรั�ง

"PAD THAI"  St i r - f r ied Noodles with Seafood.
ผัดไทยทะเลทรงเครื� อง

St i r - f r ied mixed vegetables with Oyster Sauce.
ผัดผักรวมมิตร

St i r - f r ied Chicken/Beef with X.O. Sauce
ไ ก่/ เนื� อผัดซอสเอ็กซ์โอ

M A I N  C O U R S E

DURATION 3 HOURS I  MINIMUM 30 PERSONS

T H A I  B U F F E T  1
per person1,800



Spicy Tree Cr ispy Salad
ยาํสามกรอบ

Deep Fr ied Chicken Wraped with Pandan Leafs  or with Herbs
ไ ก่ห่อใบเตย  หรือ  ไ ก่ทอดสมุนไพร

A P P E T I Z E R

Herbal Chinese Clear Soup with Tender Chicken/Pork and Shi take Mushroom
ไ ก่/หมูตุ๋นยาจีน  เห็ดหอม

S O U P

Sago and Cantaloupe in Sweet Coconut Milk
สาคูแคนตาลูป

Mixed Seasonal  Fru i ts
ผลไม้รวม

D E S S E R T

Green Curry with Chichken & Eggplants
แกงเขียวหวานไก่  มะเขือเปราะ

St i r - f r ied squid with salt  egg OR St i r - f r ied Seafood with Yellow Curry Powder 
ปลาหมึกผัดไข่ เ ค็ม  หรือ  ทะเลผัดผงกะหรี�

St i r - f r ied Chinese Kales and Shi take Mushroom in Oyster Sauce
คะน้า ฮ่องกงผัดเห็ดหอม

Roasted Chicken/Pork Ribs with Vegetables with Red Gravy Sauce
ไ ก่ผัดเม็ดมะม่วงหิมพานต์

M A I N  C O U R S E

DURATION 3 HOURS I  MINIMUM 30 PERSONS

T H A I  B U F F E T  2
per person1,800



Buffet
P R E M I U M  J A P A N E S E

SALAD

M i x e d  V e g e t a b l e s  S a l a d
wi th  3  sa lad  d ress i ng
C h u k a  W a k a m e

seaweed sa lad
K i m c h i

SOUP

M i s o  S o u p

M A  I  N     C  O  U  R  S  E  

 T e p p a n y a k i  L i v e  S t a t i o n
Aus t ra l i an  Wagyu ,  sea food ,  ch i cken ,  po rk

yak i soba
Japanese  r i ce

S a s h i m i  &  S u s h i  L i v e  S t a t i o n
tuna  (Akam i ) ,  sa lmon ,  hamach i ,  p rawns ,

I ku ra  ( sa lmon  roe ) ,  Un i  ( sea  u rch in s )
and  Hokka ido  Ho ta te  ( s ca l l op )

D  E  S  S  E  R  T  

M a n g o  P a n n a  C o t t a
C h e e s e  C a k e

DURATION 3 HOURS I  MINIMUM 20 PERSONS

per person3,200

F IN I SHED

H o t  B l a c k  C o f f e e
H o t  G r e e n  T e a

A P  P  E  T  I  Z  E  R

M i x e d  V e g e t a b l e s  S a l a d
wi th  3  sa lad  d ress i ng
C h u k a  W a k a m e

seaweed sa lad
K i m c h i



Shr imp Cockta i l  Canape -  คานาเป�กุ้ ง ค็อกเท็ล
Caesar Salad -  ซีซ่าร์สลัด  เบคอนบิท

Baked NZ Mussels  with Tomato Bas i l  Sauce -  หอยแมลงภู่นิวซีแลนด์  ซอสมะเขือเทศโหระพา
Crispy Rolled Cigar Chicken Mexican Style -  ซิการ์กรอบไก่  ไสตล์แม็กซิกัน

Assorted Seaweed Maki  -  ข้าวห่อสาหร่ายไส้ ต่างๆ

I N T E R  C A N A P É

Chicken/Pork Satay with Peanut Sauce Served in Shot Glass -  ไ ก่/หมูสะเต๊ะ  ในแก้วชอต
Deep Fr ied F ish Cake Bal ls  -  ทอดมันปลากรายกลมจิ�ว

T H A I  C A N A P E  

Salted Cockta i l  Nuts -  ถั�วคลุกเกลือ
Shr imp Cracker with Sweet Thai  Chi l i  Paste Dip -  ข้าวเกรียบกุ้ ง

S N A C K

Slow Roasted Chicken and Thai  Style Gr i l led Pork Neck with Var iety of  Sauce
and Condiment Accompanied with Fr ied Rice/St icky Rice

ไ ก่ย่าง  และ  คอหมูย่าง  พร้อมนํ�าจิ�มและข้าวเหนียว

C A R V I N G

 R E C E P T I O N  C O C K T A I L  1
per person2,200

Blueberry Cheese Pie Shot -  บลู เบอร์รี�ชัสพายชอต
Mini  Pancake Honey Strawberry -  มินิแพนเค้ก  ฮันนี�สตรอเบอร์รี�

Assorted Seasonal  Fru i ts  -  ผลไม้รวม

D E S S E R T

DURATION 3 HOURS I  MINIMUM 30 PERSONS



I N T E R  C A N A P É

Smoked Salmon & Cream Cheese Canape -  คานาเป�แซลมอนรมควัน  ครีมชีส
Japanese Salad Sesame Dress ing -  สลัดผักรวมญี� ปุ�น  นํ�าสลัดงา

I N T E R  C A N A P É

Steamed Sago Bal ls  with Pork/Fish F i l l ings -  สาคู ไส้หมู/ปลา
Chicken & Potato Sauteed in Curry Served in Cr ispy Golden Cup -  กระทงทอง  ไส้มันฝรั�งผัดผงกะหรี�ไ ก่

Thai  Spicy Scal lops with Herbs Salad -  พล่าหอยเชลล์  บนฝาหอย
"TUNG TONG" Min i  Deep Fr ied Golden Bag -  ถุงทอง

Rice Flat  Noodle Rolls  with Tender Chicken -  ก๋วยเตี�ยวลุยสวนไส้ ไ ก่นุ่ม

T H A I  C A N A P E  

Coriander Bread St icks -  ขนมป�งแท่ง
Dried Anchovies with Dr ied Herbs and Peanuts -  ถั�วทอดสมุนไพร

S N A C K

L ive Noodle Stat ion Var ious K inds of  Noodle with Prawns / Squid / 
Chicken / Pork / Tofu and Assorted Condiments

สเตชั�นก๋วยเตี�ยวผัด  กุ้ง  / ปลาหมึก  / ไ ก่  / หมู  / เ ต้าหู้ พร้อมเครื� องปรุง

L I V E  N O O D L E  S T A T I O N

 R E C E P T I O N  C O C K T A I L  2
per person2,200

Assorted Fresh Fru i ts  Tart  -  ทาร์ตผลไม้รวม
St icky Rice with Mango in Shot Glass -  ข้าวเหนียวมะม่วง  ในแก้วชอต

Assorted Seasonal  Fru i ts  -  ผลไม้รวม

D E S S E R T

DURATION 3 HOURS I  MINIMUM 30 PERSONS



S E R V I C E  C O N D I T I O N S

S E R V I C E  I N C L U D E
- We will provide plates, cutleries, glasses and napkins.
- We will provide and arrange decorated cocktail/buffet tables including flowers.

R E M A R K S
- Amount of food's items and price are as quoted in Quotation.
- Food items from each Set Menu can be swapped at same price.
- All prices do not include beverage.
- Specific service hours and starts when guests are ready.
- All prices do not include catering staff service.
- All prices do not include tables & chairs for dining guests. 
   (Extra service staffs hiring + tables & chairs rental are available) 
- All prices do include VAT 7%.



- 4 Hours: 1 Service Manager + 2 Service Staffs 
- Dining Table & Chairs 

c
a

t e r i n g  s e r v i c
e

UP TO 35 GUESTS
฿7500

UP TO 50 GUESTS
฿9500- 4 Hours: 1 Service Manager + 3 Service Staffs 

- Dining Table & Chairs 

UP TO 60 GUESTS
฿11500- 4 Hours: 1 Service Manager + 4 Service Staffs 

- Dining Table & Chairs 

UP TO 70 GUESTS

฿13500- 4 Hours: 1 Service Manager + 5 Service Staffs 
- Dining Table & Chairs 

(cover with white cloths)

UP TO 80 GUESTS
฿15500- 4 Hours: 1 Service Manager + 6 Service Staffs 

- Dining Table & Chairs 

฿6000

฿7500

฿9000

฿10500

฿11000

(cover with white cloths)

(cover with white cloths)

(cover with white cloths)

(cover with white cloths)



p e r  p e r s o n

Drinks Package

Water
Soft Drinks

3 Fruit Juices / Herbal Juices

Refreshment Tropical
Water

3 Fruit Juices
Fruit Shakes

Classic
Water

Soft Drinks
3 Fruit Juices / Herbal Juices

3 Cocktai ls

Deluxe
Water

Soft Drinks
4 Juices Fruit / Herbal Juices

Energy Drink
4 Cocktai ls

1  Draft Beer

package
include +

bar setup, bar staffs, ice, glasses, straws
D R I N K  L I S T

M I X E R

S O F T  D R I N K S
Soda  l  Coke  l  Sprite  l  Ginger Ale

E N E R G Y  D R I N K
Red Bull

B E E R

D R A F T  B E E R
Singha  l  Chang

J U I C E S

F R U I T  J U I C E S
Apple  l  Pineapple  l  Orange  l  Mango

H E R B A L  J U I C E S
Lemon Grass  l  Butterfly Pea Lemon Tea  l  Roselle

S H A K E S

F R U I T  S H A K E S
Coconut  l Watermelon  l  Mango  l  Pineapple

฿65
F R E S H  C O C O N U T

1 hr. ฿500 / 3 hrs. ฿1,275 1 hr. ฿850 / 3 hrs. ฿2,160

1 hr. ฿200 / 3 hrs. ฿510 1 hr. ฿280 / 3 hrs. ฿720



Cocktail
MENU

Martini Affocato

฿570 PER PERSON/HR.

Blackberry Smash

Juniper Tangerine

฿220

 • Botanical gin • Juniper syrup

 • Fresh lemon juice

 •  Fresh tangerine juice

฿250

฿200

• Vodka  • Coffee liqueur

• Espresso coffee

• Vanilla ice cream

 • Watermelon gin fizz • Cream of coconut

• Blackberries

• Fresh squeezed/strained lime juice



Electric Gatorade

Sex on the Beach

Apple Daiquiri

Signature Drink

Cocktail
MENU

฿220

฿220

฿220

฿200 ฿230 ฿250

RECOMMENDED

• Gin • White rum • Triple sec • Lime juice 

• Blue curacao • Pineapple Shrub

• Vodka • Peach liqueur • Orange juice

 • Cranberry juice • Strawberry syrub • Lime juice

 • White rum • Lime juice •  Apple juice

• Essential syrub • Sliced apple

• White rum • Orange juice • White rum • Lime juice • Fresh Lime• White rum • Dark rum • Orange curacao

• Lime juice • Strawberry shrub • Soda • Honey chrysanthemum syrup• Lime juice • Homemade Felemum syrup

Sexy Lady Classic Mai Tai Caipirinha


